BAGLIO DI PIANETTO

Grillo

Herkomst
Sicilié, Italié

Druivenras
Grillo

Vinificatie

De druiven komen van een wijngaard met een hoogte van 700
meter boven zeeniveau. De druiven worden ontsteelt en véér het
persen worden ze enkele uren bij lage temperaturen met hun schil
achtergelaten om extractie van delicate aromatische tonen te
winnen. De gisting vindt plaats op roestvrij stalen tanks gedurende
13-15 dagen bij 15°C.

Rijping

Na het vinificatie proces rijpt de wijn in RVS vaten.

Alcoholpercentage
12,5%

Proefnotitie

Licht strogele kleur. In de neus aroma's van tropisch fruit zoals
mango, papayad en ananas. De smaak is fris, opwekkend
dankzij een goede zuurgraad en met een goede sappige
structuur waarbij florale smaken naar boven komen.
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