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Geschiedenis

Het begon allemaal in de jaren veertig, toen graaf Paolo Marzotto als kind zijn moeder
vroeg om een fles wijn voor hem te kopen tijdens hun reis naar Sicilié.

Wat voor een opwelling had kunnen doorgaan, bleek na verloop van tijd een grote
passie en een diepe liefde voor een bergachtig terrein gewijd aan de kunst van
duurzame wijnbouw, met respect voor het milieu en de hele gemeenschap die daar
leeft.

Jaren van investeringen, studies en innovaties volgden: ambitieuze projecten
gedreven door de sterke waarden die een heel gezin deelt.

Tegenwoordig wordt de erfenis van dit buitengewone project geérfd door de
kleinzoon van graaf Marzotto: Grégoire Desforgers.

Terroir

Het heuvelachtige amfitheater dat de gebieden Santa Cristina Gela en Piana degli
Albanesi omarmt, is een waar natuurlijk mozaiek van biodiversiteit. Hier worden de
wijngaarden, voortdurend gestreeld door de wind, blootgesteld aan een breed
temperatuurbereik tussen dag en nacht en groeien ze op kleigrond die buitengewoon
rijk is aan mineralen: dit zijn ideale omstandigheden voor het verkrijgen van wijnen
met een uniek aromatisch profiel.

Wijnhuis

De wijnmakerij Baglio di Pianetto is ontworpen met het oog op eco-duurzaambheid.
Gebouwd met een verticale ontwikkeling om de zwaartekracht te benutten, kan het
het gebruik van pompen voor het verplaatsen van most en wijnen drastisch
verminderen. Een groot deel van de structuur bevindt zich ondergronds, zodat de
natuurlijke isolatie van het gesteente dat de verschillende ondergrondse verdiepingen
omgeeft, zorgt voor een perfecte thermoregulatie van de kelder, de vatenkelder en de
rijpingskamers.
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