
Catullo Valpolicella Ripasso Classico Superiore

Herkomst

Druivenrassen

Vinificatie

Proefnotitie

Wijn-spijs

Serveertemperatuur

Valpolicella, Veneto. Italie

70% Corvina Veronese, 20% Corvinone, 10% Rondinella

Rijping

Deze w�n is gemaakt met tweede gisting,"ripasso" genoemd.
In maart wordt de frisse, jonge Valpolicella w�n opnieuw
vergist met de druivenschillen die van de nog lichtzoete
Amarone Classico afkomstig z�n . 

Gedurende 12 maanden in Franse eikenhouten vaten van 75
hectoliter, plus nog een jaar in betonnen vaten van 100
hectoliter. Daarna flesr�ping van minimaal 6 maanden.

Alcoholpercentage
14%

Een medium gestructureerde w�n met delicaat kruidige tonen
van vanille en chocolade, samen met typisch boventonen van
kers, zure kers en witte peper. De smaak onderscheidt zich
door z�n gemakkel�ke drinkbaarheid, typisch voor Valpolicella,
evenals de z�dezachte tanninestructuur en intense
aromatische lengte. De afdronk is fris, zacht en sappig. 

Rose gebakken ton�nsteaks, pikant rundvlees, gesmoord
rundvlees

16-18 graden Celsius


