CHATEAU

FRMIE
DAUZAN

Sainte Cécile Rosé

Ay

Herkomst
Costieres de Nimes, Frankrijk

Druivenras
Mourvédre

Vinificatie

Dit druivenras, dat het resultaat is van de selectie van percelen,
werd rijp geoogst om een optimale concentratie te verkrijgen dankzij
de lage opbrengsten (40 hl/ha). De tannineconcentratie wordt
verhoogd door een 24-uurs vinificatieproces en vergisting in nieuwe
eikenhouten vaten van 400 liter.

Rijping
De wijn ondergaat een rijping van 3 maanden in houten vaten,
dankzij onderdompelen en roeren, geeft het een aromatische

complexiteit en een zeer verrassende structuur in de mond.

Alcoholpercentage
13,5%

Proefnotitie

De originaliteit van het druivenras en de rijping in vaten geven
deze atypische rosé pioenroos kleurreflecties en volle,
exotische smaken. De neus doet denken aan een rode
bessentaart op een bedje van vanillevla. De smaak wordt CHATEAU
ondersteund door een goede zuurgraad, verheffende tonen L.ERMﬂE
van fruit als lychee en framboos en omhuld door de aroma's : DAUZ:'B\N
van verse hazelnoot. T

Opmerkelijke persistentie in de mond... "
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Wijn-spijs
Deze atypische rosé sublimeert saffraan, pittige en exotische
gerechten, gegrilde rode mul en een garnalenspies.

Serveertemperatuur
10-12 graden Celsius



